
S P E I S E K A R T E



T O A S T

Schinken-Käse-Toast 5.5 

A P É R O T E L L E R

Kleine kalte Platte 11.5
Grosse kalte Platte  18.5

Tessiner Salami, Käse, in Öl eingelegtes 
Gemüse und Oliven

C A L Z O N I  ( P I Z Z A T E I G )

Büffelmozzarella mit Tomaten  8.5
Thunfisch, Kapern und Zwiebeln  8.5
Schinken, Pilze und Oliven  8.5

P I A D I N E  ( F L A D E N B R O T )

Gemüse, Pilze und Scamorza  
(geräucherter Käse)  9.5
 
Trutenschinken, Trevisio Chicorée  
und Weichkäse  9.5

Snacks 10.00 – 20.00 Uhr (im Sommer bis 22.00 Uhr)
Halbe Portionen: – CHF 4

S A L A T E

Grüner Salat  10.5
Gemischter Salat  13

F I T N E S S T E L L E R

Salat mit Thunfisch und 
gekochtem Ei   19.5

Salat mit grilliertem Lachsfilet 
an Teriyakisauce  21.5

Salat mit gefüllter Pouletbrust 
an Chilli-Knoblauchsauce  21.5

S U P P E N

Rinds- oder Gemüsebouillon  6.5
Tagessuppe  8

S N A C K S

Pommes Frites  6.5
Hamburger Classico  9
Cheeseburger  10.5
Chicken Nuggets & Pommes Frites  15
Fish & Chips Paladina  18

F O C C A C I A

C A P R E S E  11
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

C L A S S I C A  11
Schinken, Brie, Salat, Tomaten

PA L A D I N A  13
Rohschinken, Tomaten, 
Büscion, Rucola

S P E C I A L E   13
Rauchlachs, Salat, Zwiebeln, 
schwarzer Knoblauch, Meerrettich

S N A C K S À  L A  C A R T E

S N A C K S :  TÄ G L I C H  V O N  1 0 .0 0  –  2 0.0 0  U H R



A U S  U N S E R E R  V I T R I N E

Wir bereiten jeden Tag eine Auswahl an 
Kuchen und Dessert für Sie vor. Lassen Sie 
sich von unseren Mitarbeitern beraten.

Wähe des Hauses  4.5

Frische Kuchen und Dessert 
aus der Vitrine ab  3.5

C O U P E S

Verlangen Sie unsere Glacékarte. Wir 
haben verschiedene Coupes, Rahmglacé 
und Sorbets.

S P A G H E T T I

Tomaten und Basilikum 17
Knoblauch, Olivenöl, Peperoncini  17
Bolognese 19
Saisonpesto hausgemacht 19

Spaghetti hausgemacht

L I N G U I N E

Rahm, Zucchini, Garnelen, Safran  23.5

G N O C C H I

Tomaten und Basilikum 20
Butter und Salbei 20
Pilze 22
Gorgonzola und Baumnüsse 22

Gnocchi hausgemacht

G E F Ü L LT E  C R Ê P E S

Tessiner Ricotta und Spinat  16.5
Alpenkäse, Luganighetta, Kohl  18

A G N O L O T T I

Saisonpesto und Parmesan 19.5
Tomaten und Basilikum 19.5

Agnolotti gefüllt mit Ricotta und Spinat 
(gluten- und laktosefrei)

F I S C H

E G L I F I L E T   28
in Salbei-Butter gebraten 

D E S S E R T

F L E I S C H

S C H W E I N E R I P P E N   26
geschmort nach Tessiner Art 
auf Rotkohlbett 

G E B R AT E N E S  H Ä H N C H E N   32
mit Morchelsauce und 
gemischtem Gemüse  

L A M M K O T E L E T T S   38
mit grünem Pfeffer auf einem
Rucolabett, Kirschtomaten 
und Parmesan 
 
R I N D S F I L E T W Ü R F E L   42
mit caramelisierten roten Zwiebeln
an Balsamicoessig

Mit Beilagen nach Wahl:
Pommes Frites / Wildreis / Nudeln 
(Linguine) / gemischter Salat

Deklaration Herkunft Fleisch und Fisch:
Rind: CH / Lamm: NZ, AUS / Schwein: CH / Geflügel: 
CH, IT, FR / BR Wurstwaren: CH, IT / Fisch: Alaska, RU. 
Allergien und Intoleranzen: 
Sprechen Sie unser Team an für jegliche Informationen. 
Wir unterstützen Sie gerne.

À  L A  C A R T E :  TÄ G L I C H  V O N  1 2 .0 0  –  1 3 .3 0  U H R



A P P E N Z E L L E R  B I E R

Leermond alkoholfrei  33 cl 0 %  4
Panache  33 cl  2.5 %  4.5
Ginger Beer  33 cl  2.4 %  4.5
Säntis Kristall  33 cl  5.2 %  4.5
Reisbier  33 cl  5.0 %  5
Schwarzer Kristall  33 cl 6.3 %  5
Quöllfrisch  50 cl  4.8 %  6
Weizenbier  50 cl  5.2 %  6
Suure Most  50 cl  4.0 %  6

T E S S I N E R  B I E R

La Bella Kräuter 33 cl  5.5 %  5
La Helles Pale Ale  33 cl  5.2 % 5
La Rossa Amber Ale 33 cl  6.7 %  5

H E I S S E  G E T R Ä N K E

Espresso / Ristretto*   2.5
Mini Cappuccino*   2.8
Espresso Macchiato*   2.8
Caffè Crème*    3.3
Caffè Latte Schale*    3.8
Cappuccino kalt / warm*   3.8
Latte Macchiato   4
Caffè Corretto mit Alkohol  5
Caffè affogato mit Vanille-Eis  5.4

* Alle Caffes auch mit Caramel- / Haselnusssirup oder 

 Amaretto + CHF 0.70

Milch kalt / warm  3dl  3
Ovo / Schokolade kalt / warm   3.3

Tee   3.2
Diverse Sorten wie Pfefferminz, 
Schwarztee, Kamille, Früchtetee, u.a.

G E T R Ä N K E  2  D L  –  3 . 3  D L

Sirup   2
Mineralwasser ohne / mit  3.8
Coca Cola / Rivella / Ice Tea  3.8
Flauder / Schorle  3.8
Gazzosa (Mandarine / Zitrone)  3.8
Schweppes / Bitter Lemon   3.8
Chinotto / Aranciata amara   3.8
Holunderblütendrink   4

G E T R Ä N K E  1  –  1 . 5  LT R .

Tafelwasser   3
Sirup   4
Mineralwasser ohne / mit  5
Rivella / Sinalco
Flauder / Gazzosa   6
Coca Cola  6.5

S Ä F T E

Traubensaft Paladina  1 dl 2
Traubensaft Paladina  2dl 4
Traubensaft Paladina  7.5 dl 15

Apfelsaft  1 dl 2
Apfelsaft  2.5 dl 5
Apfelsaft  5 dl 11

Heidelbeere / Aprikosen / 
Orangen / Tomaten / Birne / 
Ananas  2 dl 3.8

G E T R Ä N K E

B I E R

K A F F E E  &  T E E


